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RESUMEN CURRICULAR

Nace en Caracas en 1975, donde en el afio 1993 comienza estudios en la
“Universidad Central de Venezuela”, obteniendo el titulo de Administrador
Comercial. Posteriormente cursd estudios en el Centro Venezolano de
Capacitacion Gastrondmica de donde egresa como Profesional en Artes
Culinarias alli posteriormente se desempenaria como docente en desde el 2002
hasta el 2005. En paralelo a sus estudios desde el ano 1993 comienza la
relacion con la cocina en términos laborales, un pequerno servicio de catering y
produccion que sirve de enlace para iniciar un proceso de fusion entre la cocina
y la actividad comercial. Realiza varios cursos, entre ellos cocina francesa con el
Chef Pierre Blanchard. En el 2002 realiza pasantias en la cocina del Restaurante
“La Brasserie” a cargo del Chef Sumito Estévez y sous chef Héctor Romero y
Alonzo Nuhfez. En el afo 2004 es socia-fundador de Chadom Arte Culinario,
empresa dedicada al catering. Entre el 2005-2006 se desempena como profesor
en el Centro de Estudios Culinarios de San Antonio. Elabora guias y manuales
en varias materias. Desde el 2006 se desempefna como profesora en la
Universidad Metropolitana, en la materia electiva “Didactica de las artes
culinarias” un proyecto de integracion gastronomia y la academia. Actualmente

escribe para la revista espanola “Escuela de Cocina” en la seccidon de protocolo.



